
H e t  i s  w e e r  t i j d  v o o r  k a a r s l i c h t ,  d e  k e r s t b o o m  e n  H e t  i s  w e e r  t i j d  v o o r  k a a r s l i c h t ,  d e  k e r s t b o o m  e n  
g e z e l l i g h e i d .  V r i e n d e n  e n  f a m i l i e  g e n i e t e n  s a m e n g e z e l l i g h e i d .  V r i e n d e n  e n  f a m i l i e  g e n i e t e n  s a m e n 

v a n  h e t  k e r s t d i n e r !v a n  h e t  k e r s t d i n e r !

Kerstmen u

Enjoy  
your diner!



Voorgerecht

Tussengerecht

Dessert
KERSTDESSERT 

Tutti frutti  |  amaretto  |  hazelnoot  |  licht zure room 

APPEL-GEMBER SORBET 
Gazpacho van bleekselderij  |  20 jaar oude aceto balsamic

Amuse van de chef 
65,-
p.p.

Hoofdgerecht
STEAK VAN HERT 

Gebakken bospaddenstoelen  |  brussels lof  |  portsaus 

DORADE FILET 
Op de huid gebakken  |  knoflook  |  zongedroogde tomaat  | rouille

RISOTTO 
Pompoen  |  pijnboompitten  |  rucola

of

of

HERTENHAM 
Pompoen  |  bramen  |  kruidkoek 

RIVIERKREEFT 
Brioche toast  |  avocado  |  haringkaviaar  

OESTERZWAM CARPACCIO 
Truffel  |  kaaskrokant 
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Bijpassend wijnarrangement: € 34,50


